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Specjalne wyposażenie do 
pieczenia

�  Blachy do smażenia i pieczenia
Do przyrządzania m.in. bułek, croissantów, ciasta 
duńskiego i pieczonych ziemniaków. Gwarantujące 
równomierne przyrumienienie, soczystość i piękne 
skórki. Blacha perforowana jest przeznaczona do 
przyrządzania produktów convenience. 

�  Pojemniki emaliowane „w marmurek”
Z estetycznie ukształtowanymi narożami, 
zapobiegającymi stratom przy porcjowaniu ciast 
i zapiekanek. Dzięki optymalnym właściwościom 
przewodzenia ciepła produkty uzyskują równomierne 
przyrumienienie.

�  Taca do grillowania i pieczenia pizzy
Do przyrządzania pizzy świeżej lub convenience, 
podpłomyków i tradycyjnej pity. Z gwarancją 
optymalnego przyrumienienia i chrupkości. 

�  Forma do smażenia i pieczenia
Do przyrządzania klasycznych dań z patelni, takich jak 
placki ziemniaczane, tortille, quiche i naleśniki. Również 
do małych ciast, np. tarte tatin. Zawsze równomierne 
przyrumienienie, na całej powierzchni dna.

�  Formy na muffiny i tymbale
Wykonane z wysoce elastycznego materiału, z 
optymalnymi właściwościami zapobiegającymi 
przywieraniu, do przyrządzania muffinów, budyniów 
chlebowych, podpłomyków z warzywami, tymbali 
rybnych, jajek w koszulkach i deserów.

Wyposażenie dodatkowe.

Właściwe składniki gwarantujące sukces.

Akcesoria muszą być wytrzymałe, być w stanie znieść ciężkie 
codziennie użytkowanie – wymagania te dotyczą zarówno 
blach do pieczenia, tac do grillowania i pieczenia pizzy, jak i 
okapów kondensacyjnych firmy RATIONAL. Dopiero oryginalne 
wyposażenie dodatkowe RATIONAL, spełniające normy 
gastronomiczne i piekarnicze, jest w stanie zagwarantować 
wyjątkowe rezultaty urządzenia iCombi Pro i pełny zakres jego 
możliwości. Aby muffiny, chleb i inne wypieki zawsze doskonale 
się udawały. Nawet flan zachowuje swój kształt.

 Oryginalne wyposażenie 
dodatkowe RATIONAL
Odpowiednie wyposażenie 
pomaga uzyskać imponujące 
rezultaty.

rational-online.com/pl/akcesoria
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 Zapraszamy do rejestracji
Tel. +48 22 864 93 26
info-poland@rational-online.com

rational-online.com/pl/live

iCombi live.

Zapraszamy do przekonania 
się na własne oczy.

Koniec z teorią, nadchodzi czas na praktykę, ponieważ nic 
nie przekonuje lepiej niż własne doświadczenia: zapraszamy 
do poznania procesów przyrządzania potraw RATIONAL, 
obejrzenia działania inteligentnych funkcji i wypróbowania 
ich w praktyce. Na żywo, bez zobowiązań, w Państwa okolicy. 
Potrzebują Państwo szczegółowych informacji związanych 
z konkretnym sposobem zastosowania? Prosimy o kontakt 
telefoniczny lub mailowy. Szczegółowe informacje, detale, filmy 
i opinie klientów można znaleźć na stronie rational-online.com.

 ConnectedCooking
Skuteczne rozwiązanie sieciowe 
RATIONAL. Aby wszystko 
zawsze było pod kontrolą.

rational-online.com/pl/
ConnectedCooking

ConnectedCooking.

Wszystko pod kontrolą.

Wszyscy mówią o tworzeniu sieci. iCombi Pro jest podłączony 
do sieci. Za pośrednictwem seryjnie wbudowanego WiFi jest 
podłączony do ConnectedCooking, niezawodnej platformy 
internetowej firmy RATIONAL. Przepis na pierś indyka sprawdził 
się? Można go wczytać na wszystkie urządzenia podłączone do 
sieci. Niezależnie od tego, gdzie one stoją. Jak wykorzystywane 
są poszczególne urządzenia? Wystarczy sprawdzić na smartfonie. 
Szukają Państwo inspiracji? Wystarczy zajrzeć do bazy przepisów. 
Aktualizacja oprogramowania? Można ją jednym przyciskiem 
wczytać na urządzenia. Wyświetlić dane HACCP? Wystarczy jedno 
kliknięcie. A na życzenie iCombi Pro sam poinformuje pracownika 
technicznego w razie konieczności serwisowania urządzenia.

ConnectedCooking

Do dyspozycji jest raport HACCP
iCombi Pro 6-1/1

ConnectedCooking

Proces „Smażenie” został zakończony.
iCombi Pro 10-1/1

„Na pracę z wykorzystaniem tego 
nowoczesnego systemu gotowania 
zdecydowaliśmy się po wzięciu 
udziału w pokazie na żywo”. 
George Kailis, właściciel i manager TAMALA 
Café Bar, Kiti, Cypr
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RATIONAL Sp. z o.o.
ul. Bokserska 66
02-690 Warszawa
Polska

Tel. +48 22 864 93 26
Fax +48 22 864 93 28

info@rational-online.pl
rational-online.com 80
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