Gdy cyfryzacja staje sie coraz wazniejsza.

Trzeba pracowac zgodnie z
nowymi zasadami.

RATIONAL

Rozwigzania sieciowe dotarty rdwniez do kuchni
profesjonalnych: menu, system ptatnosci, zakupy, wszystko
odbywa sie cyfrowo i jest ze sobg powigzane. Jak w przypadku
ConnectedCooking. Po podtaczeniu iCombi Pro, iCombi Classic
lub iVario do sieci mozna zarzadzac urzadzeniami, higieng

i przepisami zza biurka za posrednictwem bezpiecznego
rozwigzania w chmurze. Niezaleznie od tego, jak daleko stoja
urzadzenia.

® Cyfrowe wsparcie
Brak koniecznosci wykonywania
rutynowych czynnosdi,
gwarancja bezpieczeristwa,
zrodto inspiracji.

/

115057 AM
TTELFT AA
TI-E2-FT AML

17 a8 20 A
T1-A@-TT AM
T1a0 T8 At

T 1.2 37 AM

RATIONAL Sp. z 0.0.
ul. Bokserska 66
02-690 Warszawa
Polska

Tel. +48 22 864 93 26
Fax +48 22 864 93 28

info@rational-online.pl o f L 4 in

rational-online.com

Zmiany techniczne, stuzace postepowi technicznemu, zastrzezone.

80.20.857-V-01-MDS/Leno-04/20-pl_PL




Rejestracja.

Witamy w zespole.

Wystarczy zarejestrowac urzadzenia za pomoca kodu
aktywacyjnego lub kodu QR i gotowe. Za pomoca
komputera, tabletu i smartfona. Niezwykle prosto.
Niezwykle szybko.
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® kompatybilne © opcjonalne - niekompatybilne
1 przypuszczalnie od Q3,/2020.
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Zarzadzanie urzadzeniami.

“ ConnectedCooking

iCombi Pro 10-1/1
Proces ,Smazenie” zostat zakonczony

iVario Pro L
Do dyspozycji jest raport HACCP

Optymalna organizacja kuchni.
Niezaleznie od lokalizaci.

Wszystko pod kontrolg dzieki aktualnym
informacjom o dziataniach podejmowanych
przez urzadzenia. Mozliwos¢ ingerencji w
procesy. W kazdej chwili mozliwos¢ szybkiej
reakcji. Krétko moéwigc: obstuga urzadzenia
moze byc jeszcze tatwiejsza. Z kuchni
centralnej do kuchni dodatkowej, zza biurka
do poszczegdlnych lokalizacji. Minimalizacja
prac kontrolnych.

® Petna niezawodnos¢
Prosta obstuga, proste
serwisowanie urzadzen, tatwy
dostep. Bez trudu.

Pulpit

Przeglad wszystkich funkgji: status pofaczenia
internetowego i serwisowania, informacje o
wykorzystaniu urzadzen, dane czyszczenia —
wszystko to, aby stworzy¢ optymalng baze danych
umozliwiajaca dalsza optymalizacje kuchni.

Powiadomienia w trybie push

Przesytane natychmiast aktualne wiadomosci o
wszystkich dziataniach podejmowanych w Panstwa
urzadzeniach.

Zdalne sterowanie
Kontrola nad urzadzeniami, zmiana ustawien,
rozpoznawanie dostepnych urzadzen.

Programy przyrzadzania potraw
Przesytanie programow przyrzadzania na urzadzenia i
ich administracja.

Aktualizacje oprogramowania
Bezptatne i automatyczne.

MyDisplay
Indywidualizacja ekranu urzadzenia utatwiajaca
obstuge.

Zarzadzanie jakoscia i higiena.

Przejrzystos¢ podstawg zaufania.

Higiena jest waznym zagadnieniem w
gastronomii. Standardy s3 wysokie, a
odpowiedzialnos$¢ duza. Jak dobrze, ze
dokumenty mozna zapisac¢ w formie
cyfrowej i w tatwy sposoéb spetni¢ swaj
obowigzek zachowania przejrzystosci.

® Niezawodnos¢ znaczy tak wiele

Zaufanie jest dobre, ale kontrola
jeszcze lepsza. Aby miec pewnosc,
ze wszystko dziata przepisowo. Z
odpowiednim potwierdzeniem.

Automatyczna dokumentacja danych
HACCP

Automatyczne zapisywanie danych
HACCP, ich dokumentacja, wyswietlanie i
przechowywanie.

Zarzadzanie profilami uzytkownikéw
Aby zapobiec btedom, mozna ustali¢
uprawnienia dla poszczegdlnych
uzytkownikow.

Kopie bezpieczenstwa ustawien urzadzen
Automatyczne zapisywanie danych i
ustawien.

Nowoczesna technika szyfrowania
Informacje moze odczytywac i przetwarzac
wyfacznie przewidziany odbiorca.

Zarzadzanie przepisami.

Gotowi1 na najlepsze pomysty.

Gastronomia opiera sie na kreatywnosci
oraz jakosci. Zachecamy do zaczerpniecia
inspiracji w $wiecie przepisow RATIONAL
oraz tworzenia wiasnych programoéw
gotowania i zarzadzania nimi. Aby wszedzie
produkowac potrawy zgodnie ze swoimi
preferencjami.

® Prosciej sie nieda

Woystarczy opracowac pomyst,
zrealizowac go i jednym kliknieciem
przesta¢ na urzadzenia RATIONAL.
Gwarancja zawsze jednakowej
jakosci potraw, niezaleznie od
lokalizacji i dostepnego personelu.

Otwarta biblioteka przepiséw
Miedzynarodowe przepisy z ilosciami,
opisami i ustawieniami urzadzen.

Tworzenie przepisow
Tworzenie i przesytanie wtasnych przepisow
do otwartej biblioteki przepiséw.

Zarzadzanie programami gotowania
Zarzadzanie i realizacja wiasnych programoéw
przyrzadzania potraw.

Wskazéwki

Zrozumiate filmy instruktazowe i
ekskluzywna pomoc od szeféw kuchni
RATIONAL.



