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iVario 2-XS.

Wydajnosc potrzebna w kazde;

ﬂOWOCZGSﬂEj restauracji.

Warunki zewnetrzne: mata kuchnia, niewystarczajace
wyposazenie, brak wykwalifikowanych pracownikéw,
ograniczony budzet. Warunki wewnetrzne: wysokie wymagania.
Tutaj do gry wkracza inteligentna technologia. Ktéra gotuje,
smazy i frytuje. Nawet 4 razy szybciej i przy 40% mniejszym
zuzyciu energii w poréwnaniu ze sprzetami tradycyjnymi.
Gwarantujaca jeszcze wiecej mozliwosci w kuchni i na talerzach
za pomocga dwoch kadzi. Precyzyjnie, szybko, elastycznie.

-

,,,,,,,,,,,,,,, Czujnik temperatury rdzenia

Do kazdej kadzi dofaczony jest czujnik temperatury rdzenia.
Gwarantuje on precyzyjne przyrzadzanie dan bez koniecznosci
nadzorowania.

Pozadany rezultat bez nadzorowania
Dzieki inteligencji gotowania iCookingSuite uda sie kazde

danie. Nic sie nie przypala, nic nie kipi. A iVario 2-XS wzywa
uzytkownika wyfacznie, jezeli jest on potrzebny.

,,,,,,,,,,,,,, Intuicyjna obstuga

Dwie kadzie, dwa widoki na ekranie. Prosto, logicznie i wydajnie.
Dzieki temu praca z wykorzystaniem iVario 2-XS nie wymaga
wysitku. Od samego poczatku.

AutolLift
Dzieki funkcji AutoLift makaron i frytki sg
automatycznie wyjmowane z kadzi.

Skuteczne zarzadzanie energia

System grzewczy iVarioBoost taczy w sobie moc, predkos¢
i precyzje. Gwarantuje wysokie rezerwy mocy, precyzyjne
rozprowadzanie temperatury na catej powierzchni i optymalny
przebieg procesu przyrzadzania.

Moci precyzja. Razy dwa.
Dwie kadzie o pojemnosci po 17 |, na powierzchni
podtogi 2/3 GN, aby sita i precyzja zawitaty
réwniez do mniejszych kuchni.

® Przeglad korzysci:
Bezstresowe mise en place oraz
elastycznos¢ w trybie a la carte
Wysoka wydajnos¢ produkgji i
wiecej czasu.

rational-online.com/pl/iVario2-XS



Funkcje pomocnicze.

Precyzyjna szybkosc.

Inteligentna niezawodnosc.

1VarioBoost L|!

Potaczenie ceramicznych elementdw grzewczych z
odpornym ha zadrapania, wysoce wydajnym dnem
kadzi gwarantujacym szybkie reakcje, zapewnia
ogromng skutecznos¢, wyjatkowa predkosc i
rownomierne rozprowadzanie ciepfa. Zintegrowany
system zarzadzania energig iVarioBoost pozwala
zuzywac nawet o 40% mniej energii niz tradycyjne
sprzety kuchenne. Ale mimo to posiada rezerwy
mocy. Aby mozliwe byto jeszcze szybsze podsmazanie
wiekszych ilosci, a podczas dodawania sktadnikéw nie
dochodzito do obnizenia temperatury.

iZoneControlm
T

Ogromna réznorodnos¢ na najmniejszej przestrzeni
z wykorzystaniem funkcji iZoneControl. Pozwata
ona podzieli¢ dna dwdch kadzi az na cztery dowolne
strefy, ktére mozna indywidualnie dostosowac pod
wzgledem wielkosci, rozmieszczenia i ksztattow. W
jednej kadzi mozna teraz przyrzadzac identyczne lub
rézne potrawy. Jednoczesnie lub z przesunieciem
czasowym, z zastosowaniem tej samej lub innej
temperatury. Za pomocg czujnika temperatury rdzenia
lub na czas. Zawsze bez koniecznosci nadzorowania,
bez dodatkowych sprzetédw kuchennych, bez
marnotrawstwa energii.

CookingSuite

Inteligentna regulacja, jednym przyciskiem. Z funkcja
iCookingSuite, inteligencjg gotowania w iVario 2-XS.
Dostosowuje ona sciezke przyrzadzania do potrawy,
prowadzi do pozadanych rezultatéw, uczy sie od
uzytkownika, dopasowuje do jego przyzwyczajen i
wzywa go, gdy konieczne jest podjecie dziatania, np.
obrécenie steku. Nic sie nie przypala ani nie kipi. A
w razie koniecznosci nadania potrawom szczegodlnej
nuty smakowej, uzytkownik moze zmieni¢ przebieg
przyrzadzania.

® Dla Panstwa kuchni
Aby precyzyjnie i szybko
wzbudzad prawdziwy zachwyt.

rational-online.com/pl/iVario2-XS



Mise en place.

Dzieki te] mocy uda sie wszystko.
Jednoczesnie.

Wszystko zgodnie z planem, w ramach programu, przy pomocy

listy kontrolnej. Dobra organizacja przy mise en place zapewnia
bezproblemowy przebieg proceséw, doskonate rezultaty i niezawodne
osigganie celéw. Wtedy przybywa dostawca a garnki z warzywami,
makaronem i sosem deserowym pozostajg bez nadzoru na palnikach.
Bytoby dobrze miec¢ kogos, kto mdgtby sie nimi zaja¢. Jak iVario 2-XS

z iCookingSuite. Dania duszone, delikatne desery i dodatki udaja sie

bez koniecznosci nadzorowania, nie przypalajq sie i nie kipia. A dzieki
iVarioBoost zostaja precyzyjnie dogotowane. Funkcja AutoLift umozliwia
automatyczne wyjmowanie makaronu z wody po ugotowaniu.

® Innymi stowy
Oto rozwigzanie techniczne
i logistyczne, umozliwiajgce
oszczedzanie czasu i kosztow
pracowniczych, a jednoczesnie
inwestowanie w kreatywnosc.

rational-online.com/pl/restauracja



Wydajna elastycznos¢.

Btyskawiczna obstuga a la carte.

Elastycznos¢ poniewaz w restauracji ,normalnos¢” stanowi wyjatek.
Ryby, mieso, warzywa. Krwiste, medium, wypieczone. Super ostre,
bez soli. Wszystko teraz, wszystko jednoczesnie, wszystko swieze, ale
kazda potrawa inaczej. Teraz kuchnie musza produkowad niezawodnie,
szybko i wydajnie. Wtasnie dlatego powstat iVario 2-XS. Dwie kadzie
nieograniczone mozliwosci. Prosta koncepcja obstugi, moc z precyzja
co do stopnia. Gwarancja réznych temperatur, do przyrzadzania
réznych potraw, z zastosowaniem réznych czaséw. Bez koniecznosci
nadzorowania, bez dodatkowego wyposazenia. Ale za to z pewnoscia
osiggania niezawodnie pysznych rezultatéw. Z zastosowaniem opgji
iZoneControl mozna podzieli¢ dna obu kadzi az na cztery strefy. | uzyskad
jeszcze wiekszg elastycznosc.

® Zawsze gotowy do pracy
Dwie kadzie gwarantujace elastycznos¢
i nieprzerwang gotowosc¢ do pracy.
Réwniez w przypadku najmniejszych
iloSci. Zapewniajace najwyzsza
wydajnos¢ produkcji.

rational-online.com/pl/restauracja
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Wyposazenie dodatkowe.

Witasciwe sktadniki
gwarantujgce sukces.

uzytkowanie w kuchniach restauracyjnych wymogi te
dotycza zaréwno koszy porcjujacych, jak i podstaw,

wozkow na kosze czy szpatutek firmy RATIONAL. Dopiero
oryginalne wyposazenie dodatkowe RATIONAL jest w stanie
zagwarantowac wyjatkowe rezultaty urzadzenia iVario 2-XS i
petny zakres jego mozliwosci.

Cena podstawowa iVario 2-XS obejmuje: ramie do
automatyki podnoszaco-opuszczajacej, kosze do gotowania i
frytowania, gabka do czyszczenia i sito.

® Oryginalne wyposazenie
dodatkowe RATIONAL
Utatwienia w pracy s3 zalezne od
przemyslanych akcesoriow.

rational-online.com/pl/akcesoria
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Wystréj kuchni.

Odpowiedz na kazde
wyzwanie.

Na stole, powierzchni roboczej, centralnej wyspie do obrobki termicznej,
w ktérg moze zosta¢ wbudowany: iVario 2-XS dostosowuje sie do
otoczenia. Mozna uzywac go i w dzien i w nocy, umozliwiajac realizacje
mise en place i obstuge a la carte. Gwarantuje bezproblemowa
instalacje, a dzieki zintegrowanemu odptywowi nie potrzeba nawet
rynny odptywowej w podtodze. Dzieki temu podtogi nie s3 Sliskie,

a wykonywanie prac bezpieczniejsze. Tak samo w przypadku innych
rozwigzan technicznych, dbajacych o kregostup, chronigcych przed
oparzeniami i utatwiajgcych prace. Nawet gruntowne czyszczenie kuchni
nie stanowi w przypadku iVario 2-XS zadnego problemu: urzadzenie
spetnia surowe wymogi normy IPX5.

© Zalety
Miejsce pracy dostosowujace
sie do potrzeb uzytkownika
i spetniajace wszystkie
wymagania.

rational-online.com/pl/restauracja
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Niewielki, wydajny, gotowy do pracy

i kompaktowy. iVario 2-XS zastepuje

w restauracji wydajacej do 100 porcji
patelnie przechylna, kociot i frytownice.
Lub gwarantuje uzupetnienie wyspy w
kuchni stotéwkowej. W znacznie bardziej
przystepnej cenie, niz mozna by pomyslec.

Wielkie marzenia, duza kuchnia i potrzeba
zastosowania takich opcji, jak gotowanie
pod cisnieniem? Zapraszamy do obejrzenia
starszych braci iVario Pro o pojemnosci
dwa razy 251, raz 100 lub raz 150 I:
rational-online.com

":
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iVario 2-XS.

Doskonate rozwigzanie.

iVario 2-XS
Liczba porcji powyzej 30
Pojemnos¢ uzytkowa 2x171

Powierzchnia do smazenia
Szerokos¢

Gtebokos¢

Wysokos¢ (wtacznie z podstawa/szafka)
Masa

Srednica przytacza wody

Srednica odptywu wody

Moc przytaczeniowa (3 NAC 400V)
Zabezpieczenie (3 NAC 400V)
Opcje

iZoneControl

Gotowanie w niskich temperaturach (w
nocy, sous vide, konfitowanie)

WiFi

o opcjonalnie

2x2/3GN(2x 13 dm?)
1100 mm

756 mm

485 mm (1080 mm)
117 kg

R3/4"

DN 40

14 kW

20A

iVario live.

/Zapraszamy do przekonania sie
na wtasne oczy.

Koniec z teorig, nadchodzi czas na praktyke,
poniewaz nic nie przekonuje lepiej niz
witasne doswiadczenia: zapraszamy

do poznania procesow przyrzadzania
potraw RATIONAL, obejrzenia dziatania
inteligentnych funkcji i wyprébowania ich
w praktyce. Na zywo, bez zobowiazan,

w Panistwa okolicy. Potrzebuja Paristwo
szczegotowych informacji zwigzanych z
konkretnym sposobem zastosowania?
Prosimy o kontakt telefoniczny lub mailowy.
Szczegodtowe informacje, detale, filmy i
opinie klientdw mozna znalez¢ na stronie
rational-online.com.

® Zapraszamy do rejestracji
Tel. +48 22 864 93 26
info-poland@rational-online.com

rational-online.com/pl/live
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RATIONAL Sp. z o.0.
ul. Bokserska 66
02-690 Warszawa
Polska

Tel. +48 22 864 93 26
Fax +48 22 864 93 28

info@rational-online.pl
rational-online.com
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Zastrzegasie prawo dozmian technicznych wynikajacychz postepu technologicznego.



